
マリーゴールド山口　  TEL 083-928-8100

獲れたての冬野菜の美味しさ

旬の野菜を乳酸発酵することで

フルーティな酸味と新たな旨味を引き出します

キャビア ⿂醤などの発酵⾷品を

冬の味覚 フグ、カニ、帆⽴の旬の⿂介と合わせ

原点回帰でありながらも 新しいフレンチを追求

美味しい⼀夜をお楽しみください

2/18（木）19:00〜 　\１０，０００(税込/飲料込）

旬野菜�×発酵�×キャビア

美食会 2021
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イベント情報配信中！

  山口市亀山町７－１（サビエル記念聖堂の麓）
  mail:info@marrygold-yamaguchi.com


